Singula
Sorachi Ace

PALE ALE AVEC HOUBLON UNIQUE
50/0 alc/vol

Chaque brassin de la série SINGULA met en vedette
un houblon différent.

Le Sorachi Ace est une variété de houblon d’origine
japonaise connue pour ses aromes expressifs d’aneth,
de citron et de lime.

AMERTUME Moyenne /45 IBU

ACCORDS Plats de poisson
Saumon fimé
Sushi et sashimi
Volailles roties
Fromages de chévre

P
verre de service suggéré

8-11°C

SREGZQ

PRODUIT DU QUEBEC
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A venir dans la série SINGULA : Calypso (E.-U.)
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PRIX DE DETAIL
SUGGERE

599

BIERES ARTISANALES

PRODUIT DU QUE:

biére / beer

500 mi

n facebook.com/MonsRegius Saint-Bruno-de-Montarville (Québec) J3V 6B9

commandes@monsregius.ca — 514.241.6844

20171

MonsRegius — latin de Mont Royal — est une brasserie
des collines montérégiennes qui se spécialise
en création de biéres artisanales savoureuses et mémorables.
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Singula
Sorachi Ace

SINGLE HOP PALE ALE
50/0 alc/vol

Each brew of the SINGULA series features
a different hop.

Sorachi Ace, a Japanese varietal, is known for its
lemon, lime and dill aromatics.

BITTERNESS Medium / 45 |IBU

PAIRS WITH Fish dishes
Smoked salmon
Sushi and sashimi
Roasted poultry
Goat cheese

Pan

best if served in

8-11°C

SREGZQ

PRODUCED IN QUEBEC
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Upcoming in the SINGULA series: Calypso (USA)
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SUGGESTED
RETAIL PRICE

599

BIERES ARTISANALES

PRODUIT DU QUE:

biére / beer

500 m
MonsRegius — latin for Mount Royal — is a brewery located t
in the Monteregian Hills. Specialized in the creation of artisanal,
flavorful and memorable beers. 500 mi

n facebook.com/MonsRegius Saint-Bruno-de-Montarville (Québec) J3V 6B9

commandes@monsregius.ca — 514.241.6844

20171
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