Singula
Azacca

PALE ALE AVEC HOUBLON UNIQUE
50/0 alc/vol

Chaque brassin de la série SINGULA met en vedette
un houblon différent.

Le Azacca, nommé en l"honneur du dieu haitien

de l'agriculture, apporte des aromes fruités d’agrumes,
de mangue, de pommes, de poire ainsi qu'une pointe
de résine de pin.

AMERTUME Moyenne /45 IBU

ACCORDS Viandes roties ou grillées
Cuisines indiennes
et mexicaines
Mets frits ou épicés
Fromages et charcuteries
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verre de service suggéré
i 4-7°C

BIERES ARTISANALES

commandes@monsregius.ca — 514.241.6844

MonsRegius — latin de Mont Royal — est une brasserie
des collines montérégiennes qui se spécialise

en création de biéres artisanales savoureuses et mémorables.

B facebook.com/MonsRegius
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Singula
Azacca

SINGLE HOP PALE ALE
50/0 alc/vol

Each brew of the SINGULA series features
a different hop.

Azacca, named in honor of the Haitian god of agricul-
ture, has a pleasant fruity aroma with notes of citrus,
mango, apple, pear and a hint of pine.

BITTERNESS Medium / 45 |IBU

PAIRS WITH Roasted or grilled meats
Mexican and Indian food
Fried and spicy dishes
Cheese and assorted cold meats
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best if served in
4-7°C

PRODUCED IN QUEBEC
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MonsRegius — latin for Mount Royal — is a brewery located ~

in the Monteregian Hills. Specialized in the creation of artisanal, L-
flavorful and memorable beers. 500 mi

n facebook.com/MonsRegius Saint-Bruno-de-Montarville (Québec) J3V 6B9




