Vespera

PALE ALE BELGE AVEC BRETT
5,50/0 alc/vol

VESPERA est une pale ale belge blonde fermentée
avec des levures d’origine belge et des brettanoniyces
bruxellensis, ce qui lui apporte un caractere a la fois
complexe et rafraichissant. Un houblonnage a cru
ajoute une richesse aromatique herbacée.

AMERTUME Moyenne /30 IBU

ACCORDS Salades
Poisson grillés et panés
Viandes blanches
Pizza
Fromages a pate molle
Charcuterie
Soleil et bonne compagnie
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verre de service suggéré
7-12°C
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MonsRegius — latin de Mont Royal — est une brasserie
des collines montérégiennes qui se spécialise
en création de biéres artisanales savoureuses
et mémorables.
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Vespera

BELGIAN PALE ALE WITH BRETT
5.50/0 alc/vol

VESPERA is a blond belgian pale ale fermented with
belgian and brettanomyces bruxellensis yeasts, which
give it a complex and refreshing taste. A dry hopping
brings a layer of bright herbaceous crispness.

BITTERNESS Medium / 30 IBU

PAIRS WITH Salads
Grilled and breaded fish
White meats
Pizza
Soft Ripened Cheeses
Charcuterie
Sunshine and good company
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best if served in
7-12°C
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MonsRegius — latin for Mount Royal — is a brewery
located in the Monteregian Hills. Specialized in
the creation of artisanal, flavorful and memorable beers.
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